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Gastronomía, historia y elegancia para celebrar juntos lo
más importante.

Esta Navidad, Casa Palacio Sáenz de Tejada se viste de gala
para acoger celebraciones llenas de sabor y emoción.

 Nuestro chef presenta tres menús exclusivos que combinan
producto de temporada, tradición y cocina de autor,
pensados para disfrutar en un entorno único.

Desde los aperitivos hasta los postres inspirados en la
repostería palaciega, cada plato cuenta una historia y
convierte cada encuentro en una experiencia inolvidable.

 Porque hay momentos que solo se viven una vez… y
merecen ser perfectos.

Navidad en Casa Palacio Sáenz
de Tejada



APERITIVOS:

Patatas fritas
Aceitunas de la tierra

SELECCIÓN DE ENTRANTES EN MESA

Tabla de chacinas ibéricas.
Paté de perdiz, crunchy de pistachos y AOVE.
 Bombitas de velouté de mejillones y salsa de tomate
dulce.
Ferreros de gamo, tocino ibérico y piñones en salsa
de foie.
Gambas blancas de nuestras costas, cocidas.

PLATO A ELEGIR

Tronco de bacalao confitado a baja temperatura con
aceite infusionado sobre crema de guisantes.
Filet mignon ibérico en salsa napolitana con lascas de
parmesano y patatas trufadas.

EL POSTRE

Tarta de yema-tostada y crema inglesa.

NUESTRA BODEGA

Refrescos, Agua mineral, Cerveza
Vino blanco Rueda D.O
Vino blanco frizzante
Vino tinto Ribera del Duero D.O
Vino tinto Rioja D.O
Sidra y Cava
Café e infusiones

Precio: 50,00 €

MENÚ 1

Le invitamos a la primera copa



APERITIVOS:

Patatas fritas
Aceitunas de la tierra

SELECCIÓN DE ENTRANTES EN MESA

Jamón ibérico y queso curado.
Ensaladilla de pulpo sobre mayonesa de azafrán.
Buñuelos de bacalao en tempura japonesa y miel
agridulce.
Milhojas de escalopín ibérico, foie y carpaccio de
calabacín en salsa de boletus.
Gambas blancas y langostinos cocidos de nuestras
costas.

PLATO A ELEGIR

Lomo de salmón sobre wok de verduras, arroz basmati
y salsa de naranja amarga.
Carrilladas de cerdo ibérico al Oporto con patatas
rústicas al curry y tomate deshidratado.

EL POSTRE

Tarta tres chocolates y salsa toffee.

NUESTRA BODEGA

Refrescos, agua mineral y cerveza.
Vino blanco Rueda D.O.
Vino blanco frizzante.
Vino tinto Ribera del Duero D.O.
Vino tinto Rioja D.O.
Sidra y cava.
Café e infusiones.

Precio: 55,00 € 

MENÚ 2

Le invitamos a la primera copa



APERITIVOS:

Patatas fritas
 Aceitunas de la tierra

SELECCIÓN DE ENTRANTES EN MESA

Mojama extra de atún de almadraba.
Foie de pato caramelizado sobre base de extracto de
frutos rojos.
Albóndigas de choco con gambas y leche de coco.
Pincho de presa y entraña ibérica con crema de queso
payoyo.
Mosaico de marisco con gambas, langostinos y cigalas
cocidas de nuestras costas.

PLATO A ELEGIR

Bombón de merluza de pincho sobre salsa verde y
costra de pistacho.
Solomillo de retinto madurado en flor de sal sobre
parmentier de patata y salteado de verduras tiernas.

EL POSTRE

Tarta de queso y crema chantilly de cítricos.

NUESTRA BODEGA

Refrescos, agua mineral y cerveza.
Vino blanco Rueda D.O.
Vino blanco frizzante.
Vino tinto Ribera del Duero D.O.
Vino tinto Rioja D.O.
Sidra y cava.
Café e infusiones.

Precio: 66,00 € 

MENÚ 3

Le invitamos a la primera copa



A continuación...

Cuando el encuentro llega a su fin, la celebración
apenas comienza.

En Casa Palacio Sáenz de Tejada, cada evento continúa
entre conversaciones relajadas, buena música y brindis
inolvidables. Nuestros salones y jardines se
transforman en un escenario perfecto para disfrutar sin
prisas, con servicio de barra de primeras marcas,
coctelería personalizada y un equipo atento a cada
detalle.

Desde la pista de baile al aire libre hasta los rincones
chill out entre los árboles, todo está pensado para
prolongar la magia del momento —ya sea bajo el sol
del mediodía o entre las luces cálidas del atardecer—.
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